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KAGIT KEBABI

Kuzunun kaburga taragi, on kol ve gerdan kismi etlerinin yagh k&gida sarilmasi
ve bakir kap icerisinde, mese odunu kézl ile 1sitilmig tag firinlarda, yéreye mahsus
pisirme teknigi kullanilarak pisirilmesi ile tretilir. Pisirilmesi ise yaklasik 12 saat surer.

Tava yemeklerinin tas firinlarda pisirilmesi gelenegi, Malatya ilinin gastronomisinde
onemli bir yer tutar. Bu gelenekle uretilen Malatya Kagit Kebabi sehrimizin en dzel ve
taninmig yéresel yemeklerden biri olup kutlama yemeklerinde de ikram edilir.

Malatya Kagit Kebabi'nin cografi isaret tescili
2021 yihinda Malatya TSO tarafindan alinmigtir.




